
E N T R É E  :  L ’ A P P E L  S U S P E N D U  
Truite de rivière fumée, émulsion d’huitres, vinaigrette iodée délicate

Smoked river trout, oyster emulsion, delicate sea-spray vinaigrette

P L A T  :  I S O L E M E N T
Carré d’agneau rôti, croûte d’herbes fraîches, asperges glacées au soja, jus
réduit au poivre de Sichuan torréfié 

Roasted rack of lamb with a fresh herb crust, soy-glazed asparagus, reduced jus
scented with toasted Sichuan pepper

D E S S E R T :  V E R T I G E  I N T I M E  
Pommes confites, espuma légère au lait d’amande, douceur aérienne 

Candied apples, light almond-milk espuma, airy sweetness

Eau · Sélection des vins · café et mignardise
Water · Wine selection · coffee and mignardise included

Champagne · trio d’amuses-bouches · Eau · Sélection des
vins · café et mignardise 
Champagne · trio of appetizers · Water · Wine selection ·
Coffee and mignardise included

MENU RESTAURANT 
BARTLEBY / LA VOIX HUMAINE 

 13 - 15 - 17 - 19 - 21 MAI 2026  

MENU GASTRONOMIQUE 3 SERVICES
3-COURSE GASTRONOMIC MENU 

Sans boisson(s)
No drinks includedCLASSIQUE

GOURMET

PRESTIGE

60 € 
p.p

80 € 
p.p

95 € 
p.p


